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contratacdo e pagamento da mao-de-obra carcerdria.

9. Padrao De Alimentagao

9.1. Os géneros alimenticios estocados na area de armazenamento terdo que apresentar
condi¢Ges técnicas de qualidade e validade para a produgdo da alimentagdo. Ndo sera permitido
o armazenamento de géneros com a data de validade vencida e sem a apresentacdo do rétulo
original, assim como, enlatados oxidados e/ou danificados. Os géneros alimenticios embalados
em caixas de papeldo e armazenados dentro do freezer/camara refrigerada sé serdo permitidos
se envolvidos em embalagem plastica. Ndo é permitida a utilizacio de madeira para
armazenamento de géneros alimenticios dentro da UAN.

9.2. Nenhum alimento poderd ser armazenado em embalagem ndo apropriada, conforme
padrdo de qualidade exigido pelas normas da Vigilancia Sanitaria, devendo quando de sua
recepcao, ser vistoriado e acondicionado em recipiente adequado as suas caracteristicas.

9.3. O carddpio mensal a ser utilizado no més subsequente, elaborado por profissional de
nivel superior, nutricionista, detentor de registro regularizado junto ao CRN, que se
responsabilizard pela total execucdo do cardapio aprovado, deve ser encaminhado ao Nucleo de
Nutricdo na DGA, até o quinto dia util, para avaliacdo e aprovacao.

9.4. Os cardapios aprovados sé poderdo sofrer alteragdes com prévia anuéncia da
CONTRATANTE, mediante justificativa da CONTRATADA, contendo o motivo da alteracdo e o dia
que o item substituido serd reposto. Requerimentos/avisos de alteragdes nos cardapios
aprovados terdo que ser enviados a CONTRATANTE com no minimo 24h de antecedéncia do
fornecimento dos referidos cardapios.

9.5. Devem ser elaborados cardapios diferenciados para datas especiais: (Semana Santa,
Natal, Ano Novo, Festas Juninas), observadas as caracteristicas de atendimento, sem custos
adicionais.

9.6. O cardapio completo deve ser fornecido para afixagdo em local visivel ao atendimento
nas dependéncias da CONTRATANTE.

9.7. As solicitacBes de dietas especiais, mediante prescricdo de médicos/nutricionistas ou
outro profissional legalmente habilitado, devem ser obedecidas e elaboradas com base na
composicdo e alimentos utilizados no planejamento do cardapio normal.

9.8. Os alimentos (marmitas quentes) ndo consumidos imediatamente apds o preparo
devem ser mantidos a uma temperatura superior a 602C até o momento final da distribuicdo.
Para as saladas e sobremesas a temperatura devera ser inferior a 102C.

9.9. Devem ser coletadas, diariamente, amostras da alimentagao preparada, que deverao ser
devidamente acondicionadas em recipientes esterilizados e lacrados, mantendo-as sob
refrigeracdo adequada pelo prazo de 72 (setenta e duas) horas, para eventuais andlises
laboratoriais.

9.10. Sempre que houver suspeita de deterioracdo ou contaminac¢do dos alimentos in natura
ou preparados, os mesmos deverdo ser suspensos do consumo, guardando-se amostras para
analises microbioldgicas dos alimentos.

9.11.  As sobras limpas da alimentacdo fornecida, somente poderdo ser utilizadas, se forem
seguidos os procedimentos especificados e conforme padrdes de qualidade e higiene exigidos
pelas normas da Vigilancia Sanitdria.

9.12. A sobremesa deve ser servida em embalagem prépria a direcao, servidores e presos,
somente no almoco, obedecendo o peso da tabela de especificacdo contida no item VI-
COMPOSIGAO DO CARDAPIO.

*0Os dados contidos no modelo do Termo de Compromisso a ser firmado entre a empresa contratada e o estado de
Minas Gerais, pela Secretaria de Estado de Administragdo Prisional, poderdo sofrer alteragdes conforme as
necessidades e/ou mudancas na Secretaria.




